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				Vente de matériel œnologique et viticole à la vente et à la location à Suze-la-Rousse dans la Drôme

				Vente de produits et de matériel de vinification dans la Vallée du Rhône

				La société N.T.O. (Nouvelles Techniques Œnologiques) implantée à Suze-la-Rousse dans la Vallée du Rhône depuis plus de 35 ans, vous propose un large choix d'équipement de cave et de vinification. Nous vous accueillons dans un bâtiment possédant un large espace de matériels et de fournitures mis à votre disposition.

Nous travaillons avec les caves coopératives et domaines viticoles de 4 départements qui représentent plusieurs appellations : les AOP Côtes du Rhône, Côtes du Ventoux, Côtes du Luberon, Côtes du Vivarais, Grignan les Adhémar, Clairette de Die, Costières de Nîmes,  sans oublier les différents crus.

 
Notre équipe de professionnels œnologues et techniciens est à votre disposition pour tout renseignement et conseil concernant l'utilisation de produits oenologiques, l'application de produits d'hygiène, la filtration de vins, les différentes locations et les prestations proposées.



De nombreux clients nous font confiance : principalement dans la Drôme, le Vaucluse, l'Ardèche, et le Gard mais aussi les Bouches-du-Rhône et les Alpes-de-Haute-Provence.
 
Nous avons réfléchi à une approche professionnelle des gammes, que nous agrandissons selon vos demandes : le bouchage de vins , les fournitures et le matériel de cave : les matières sèches, les fûts, la cuverie inox, le bag-in-box personnalisés ou non, le raccordement et la vannerie, le matériel d'habillage de vos bouteilles, et tout article dont vous avez besoin pour votre cave.

Depuis 2017, nous sommes une base technique DELLA TOFFOLA. 
N'hésitez pas à nous contacter pour l'équipement de votre cave.
Nous réalisons également la filtration de vos vins directement au domaine avec du matériel de filtration tangentielle. 

Pour toute question ou pour obtenir un devis concernant nos produits et notre matériel vinicole, contactez nous.
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						Petit matériel et conteneur grillagé
					

				

				
					Nous vous présentons notre gamme de matériel de cave :

Robinetterie, raccords, joints, tuyauterie, matériel de vinification, matériel de mesure et de température, équipement et protection de la personne, articles de fût et de chais, accessoires de caves.

Deux types d’acier vous sont proposés, l'inox 304 L et l'inox 316 L.
Notre matériel est conforme à la législation en vigueur dans le secteur du vinicole.
Nous mettons à votre disposition, sur demande, les fiches d'alimentarité sur nos produits et
répondons à vos questions sur la qualité du matériel et leur entrée dans notre gamme. 
Nous nous déplaçons à votre cave pour étudier votre besoin et établir gratuitement un devis personnalisé.
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                        Nouveau ! Nous nous sommes équipés d'une sertisseuse FINN POWER
                    


                    Nous assurons à présent la réparation de flexibles hydrauliques et le sertissage de tuyaux alimentaires. Les tarifs sont fixés en fonction du type de tuyau et...

                    
                        En savoir plus
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                        N.T.O. et LACO sur un même site
                    


                    Fournitures, matériel, analyses et conseils à la même adresse, sans vous déplacer !
              



                    
                        En savoir plus
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				 Matériel professionnel pour l'équipement de cave dans le Vaucluse	
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						Un Bag In Box pensé pour vous !
						

					
					
										
					
						 Emballage : Unique pour vos vins. 
 Cépages : tout type. 
 Évolution : A boire dans sa jeunesse.

					

					
						En savoir plusnavigate_next
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						Produit d'hygiène : HYPRED
						

					
					
										
					
						Vous trouverez quelques produits pour industrie agro-alimentaires, disponible en magasin ou sur commande :Deptal POH : C'est un liquide à caractère acide - INDUSTRIES DE LA BOISSON. Additif aux solutions détergentes diluées
Deptal P : En poudre alcaline - ALCALIN spécialise du détartrage du vinDe...
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						Produits d'hygiène : ECOLAB
						

					
					
										
					
						- Recommandation d'hygiène
- Fiches données de sécurité 
- Fiches techniques
					

					
						En savoir plusnavigate_next
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						Stabilisation colloïdale
						

					
					
										
					
						Stabilisants: gommes arabiques :Ce sont des argiles naturelles qui fixent les colloïdes des vins rouges et les protéines des blancs. Elles permettent donc de prévenir la casse protéique et/ou d’éviter le surcollage avec les colles protéiques dans les blancs. Les bentonites sodiques sont plus effic...
					

					
						En savoir plusnavigate_next
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			Nouvelles Techniques Oenologiques
	
				56 route de Bouchet
				
								
											
26790
					
											Suze La Rousse
												
	contact@ntoenologie.fr
	www.ntoenologie.fr
	
                
                
    04 84 88 98 82


	
                
                
    06 71 98 74 75


	
				
					Plan d'accès
				

				

				


	





	


	
								Horaires pour la période des vendanges :



Du lundi au vendredi : de 8h30 à 12h30 et de 13h30 à 17h30



Le samedi matin (jusqu'au 14 octobre 2023 inclus) : de 8h30 à 12h00
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	Mentions légales
	Politique de confidentialité
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	Costières de Nîmes
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                                                                Nouvelles Techniques Oenologiques se positionne comme un interlocuteur privilégié pour de nombreux domaines viticoles produisant des vins de qualité dans le Midi : Côtes du Rhône, côtes du Luberon ou encore vignobles de Provence.

En tant que fournisseur de matériel viticole, nous proposons par exemple des cuves en acier inoxydables, des fûts, des tonneaux et des barriques. Nous assurons aussi la location de tireuse boucheuse pour domaines des côtes du Rhône, propriétaires récoltants ou petites exploitations.

Vous souhaitez équiper votre cave ? Pour obtenir des conseils personnalisés sur nos produits et matériels vinicoles, n'hésitez pas à nous contacter !  

                                    


            

        

        
        
                        
            

            
            




             
                             

           
            	




            
            
            
            



                        
                
                

            
            
            
            

            
                

            
            
        
    